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BRUNNEN AM THEATER

Prosecco & Sekt

Aperitifs

Glas

Prosecco

Prosecco mit Aperol '
Kir Royal '

Glas

Sanbittér (alkoholfrei) !

Sanbittér mit Orangensaft oder Soda '
Campari mit Orangensaft oder Soda '

Flasche
Prosecco
Mumm Sekt, Extra Dry

Glas
Martini Bianco oder Rosso '
Sherry Extra Dry oder Medium

Suppen Vorspeisen

5 Bruschetta
WeiBbrotscheiben mit Tomatenwdrfeln
(" und Mozzarella Uberbacken 5,80

Rindfleischsuppe *
mit Karotten, Nudeln und Petersilie

Tomatencremesuppe *
mit Sahnehaube
Vegan: ohne Sahne 4,30

6 Gegrillte Peperoni
‘g mit Olivendl, Knoblauch

und WeiBbrot 5,50
Franzosische Zwiebelsuppe *

Rinderbriihe mit gediinstetem Zwiebeln
und Toast, Uberbacken mit Kase 4,80

2 Dutzend Burgunder-Schnecken
mit Knoblauch-Krauterbutter

Uberbacken, Toast 7,30
Gulaschsuppe

hausgemacht, mit WeiBbrot 5,30

GarnelenspieB ,Norderney”
GarnelenspieBe vom Girill, mit
Zitronenbutter und etwas Knoblauch
Uberzogen, auf warmen gebratenen

Tomatenscheiben, Weil3brot 13,90
Vegetarische Gerichte sind in unserer Frische Fhampigpons .
Speisekarte mit diesem Symbol Ganze Képfe, gegrillt, mit
gekennzeichnet. Remouladensauce und Toast
“(® Vegan: ohne Remouladensauce 6,80
Einen Teil davon kénnen wir ayf 10 Schafskise
v Wunsch auch als veganes Gericht zu- . .
bereiten. ‘9 paniert und gebacken, auf Toast mit

Aurora-Sauce 7,80

Vegane Gerichte erkennen Sie an

11C bert
diesem Symbol. amember

gebacken, auf Toast mit halber Birne

) e (* und Preiselbeeren 6,90
Maochten Sie eine besondere :
Kombination aus unseren Angeboten, — - Wi Carpaccio
sprechen Sie uns einfach an. von Rinderfilet mit Senf-Kapern-

Balsamico-Creme und
Parmesanspanen, WeiBbrot




Salate

13 Salat ,Caprese”
Mozzarella auf Tomatenscheiben
mit frischem Basilikum und Aceto-
(* Balsamico-Creme

14 Dalmatinischer Salat
GrofBer gemischter Salat mit
Joghurtdressing, Thunfisch, Kase,
Oliven

15 Puten-Salatteller
GrofBer gemischter Salat mit
Joghurtdressing, gebratenen
Putenfleisch-Streifen

16 Salat a la Chef
GrofB3er gemischter Salat in Essig-
und-Ol-Dressing, gebratenen
Roastbeef-Streifen, Parmesankase
und Balsamico-Creme

17 Salat mit Grillgemiise
GroBer gemischter Salat in Essig-
und-Ol-Dressing, gegrilltes Gemiise

{~ und Balsamico-Creme 12,80

Zu den Salaten reichen wir frisches WeilBbrot.

Fischgerichte

18 Scampi
gegrillt, mit Knoblauch und Olivendl,
Butterreis und Salat 21,80

19 Tintenfisch ,Dalmatinische Art”
gegrillt, mit Knoblauch und Olivendl,
Blattspinat, Salzkartoffeln und Salat 13,80

20 Zanderfilet
gegrillt, mit WeiBwein-Dillsauce,
Blattspinat, Butterreis und Salat 16,80

21 Lachssteak

gegrillt, mit Estragon-Champagnersauce,
Blattspinat, Bandnudeln und Salat 17,80
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Gemiise- und Nudelgerichte

22 Antipasti
Verschiedene frische Gemise gegrillt

mit Knoblauch-Olivendl, Parmesankase
und Weil3brot

“(® Vegan: ohne Kase 12,80

23 Vegetarischer Teller
Kaisergemise mit Sauce Hollandaise,
gegrillte Champignonkopfe,
panierter Schafskase, Djuvecreis

(~ und Kroketten 11,90

24 Gemdse Pfanne ,Split”
Frisches Gemuse mit Knoblauch und
frischen Krautern abgeschmeckt, leicht
tomatisiert und mit Parmesan bestreut,
Butterreis
Vegan: ohne Kése und mit

“(" Petersilienkartoffeln 12,80

25 Spaghetti Bolognese
mit Hackfleischsauce 8,50

26 Spaghetti ,Paradajz”
‘y mit Tomatensauce 8,00
'

27 Spaghetti ,Chef”

mit Tomatensauce und Garnelen 12,90

28 Tagliatelle
mit Estragon-Sahnesauce und
Lachswiirfeln
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Grillspezialitdten
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Die Fleischgerichte vom Girill
sind Spezialitaten unserer
~ kroatischen Heimat. Sie sind
herzhaft gewlirzt, aber nicht

scharf.

Zu den Grillspezialitadten ser-
vieren wir Ajvar, eine kostliche
Wiirzpaste aus sonnengereiften
Paprika.

29 Cevapcici 24
Hackfleischrollchen,
Pommes frites, Djuvecreis

30 Pola-Pola %*
FleischspieB und Cevapcici,
Pommes frites, Djuvecreis

31 Pljeskavica %4
Hacksteak, geflllt mit Schafskase,

Pommes frites, Djuvecreis 11,90

32 Adriateller 4
Cordon bleu, Pljeskavica und Schweine-
filet, Pommes frites, Djuvecreis 13,80

33 Grillteller 4
FleischspieB, Plieskavica, Cevapcici und
Rinderleber, Pommes frites, Djuvecreis 12,80

34 Bauernteller 24
Geflillte Pljeskavica, Schweinefilet,
Putenfleisch, Cevapcici, Speckscheibe
und Rostzwiebeln, frischer Schafskase,
Bratkartoffeln 14,80

35 Leber ,Split” *7
Gegrillte Rinderleber mit Rostzwiebeln
und Speckscheibe, Bratkartoffeln 8,90

36 Grillplatte ,Kroatien” 24
FleischspieB, Pljeskavica, Cevapcici,
Rinderleber, panierte Schweineschnitzel
und gegrillte Peperoni, Pommes frites,
Djuvecreis 16,50

Argentinische Steaks

37 Rumpsteak mit Krauterbutter 2

Pommes frites und Salat 19,50

38 Rumpsteak mit Rostzwiebeln

Bratkartoffeln und Salat 21,80

39 Pfeffersteak ?
Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce,

Kroketten und Salat 22,80

40 Steak , Lustiger Dalmatiner” 2
Rumpsteak, gefiillt mit Schafskase,

Kroketten, Gemuse und Salat 23,80

41 Rumpsteak 300 g 2
mit Rostzwiebeln und Krauterbutter,

Bratkartoffeln und Salat 26,90

42 Rinderfilet ,Madagaskar” 2
mit griiner Pfefferrahmsauce,

Kroketten und Salat 26,90

43 Diplomatenplatte 2*
Rinderfilet, Rumpsteak und Kalbsteak,
griinen Bohnen in Speckmantel,
mit Pfefferbratensauce, Bratkartoffeln
und Salat 22,80

Argentinisches Rindfleisch ist von bester
Qualitat. Durch die natirliche Haltung der
Rinder auf den groBen Weiden ist das Fleisch
feinfaserig, aromatisch und gleichmaBig mit
Fett marmoriert. Wahrend des mehrwochigen
Transports nach Deutschland reift das Fleisch
in Ruhe, sodass zart und saftig ist.

Unsere Kiiche bereitet es gerne in der von
Ilhnen gewlinschten Garstufe zu. Sofern Sie
uns keine anderen Angaben machen, wird

es ,medium” serviert.

Zu allen Grillspezialitaten, den Argentinischen Steaks,




Internationale Speisen

44 Dalmatinische Pfanne (scharf)
Geschnetzeltes aus Schweinefilet,
gediinstet mit Zwiebeln, Tomaten
und Paprika, Butterreis 14,90

45 Drei-Lenden-Spief3 2 *
Rinder-, Kalb- und Schweinelende mit
fein geschnittenen Champignons,
Speckwiirfeln und Zwiebeln auf
Bratensauce, Uberbacken mit Kase,
Kroketten

46 Pfefferpfanne *
Drei Schweinefilets mit
Gruner-Pfeffer-Sauce, Kroketten

47 Lebergeschnetzeltes
mit Zwiebeln und Champignons in
Rahmsauce, Spatzle

48 Lammbkotelett 4
gegrillt, mit Krduterbutter, griinen
Bohnen im Speckmantel,
Bratkartoffeln

49 Putensteak 2
gegrillt, mit Curryrahmsauce und
Ananasstlicken, Kroketten

50 Putenbrust ?
gefillt mit Schafskase, auf
Béchamelsauce, Bandnudeln
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Zusatzliche Beilagen

Buntgemischter Beilagen-Salat
mit Joghurtdressing

Kroketten, Pommes frites, Djuvecreis
oder Salzkartoffeln

Bratkartoffeln

Gemuse mit Sauce Hollandaise %4

Schnitzelvariationen

51 Schnitzel ,Wiener Art”
Paniertes Schweineschnitzel mit

Zitronenspalten, Pommes frites 9,50

52 Wiener Schnitzel
Zwei kleine panierte Kalbsschnitzel
mit Zitronenspalten, Pommes frites 14,50

53 Schnitzel ,Dalmacija” %4
Paniertes Schweineschnitzel, belegt
mit fein geschnittenen Champignons,
Speckwiirfeln und Zwiebeln, liberzogen
mit Sauce Hollandaise und tberbacken
mit Kase, Pommes frites 12,90

54 Schnitzel ,Dubrovnik” %4
Paniertes Schweineschnitzel, gefillt
mit Schafskase, auf Béchamelsauce,
Kroketten 11,90

55 Rahmschnitzel 2

Paniertes Schweineschnitzel mit
Rahmsauce, Spatzle

56 Cordon bleu 7
Paniertes Schweineschnitzel, gefiillt
mit Schinken und K&se, mit Zitronen-
spalten, Kroketten, Gemiise 12,90
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Fiir den kleinen Appetit

57 Toast Hawaii ’
Ananasscheiben und Schinken auf
Toastbrot, Uberbacken mit Kase 7,80

58 Lendchen-Toast %*
Schweinelende auf Toastbrot,
mit frischem Champignons,
Uberbacken mit Sauce Hollandaise 11,80

59 Champignon-Schnitzel
Panierte Schweineschnitzel
mit Champignonsahnesauce,
Kroketten und GemUse 8,90

60 Mini-Grillteller %4
Pljeskavica, Schweinefilet, Rinderleber,
Pommes frites und Salat 10,90

Desserts

61 Gemischtes Eis
Vanille-, Schoko- und Erdbeereis
mit Sahne

62 HeiBe Liebe
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
und Sahne

63 Cup Danemark
Vanilleeis mit heiBer Schokosauce
und Sahne

64 Amarena Becher '
Vanilleeis mit Amarenakirschen
und Sahne

65 Palacinka
Pfannkuchen mit Vanilleeis
und Schokosauce

66 Semifreddo
Hausgemachtes Halbgefrorenes
mit Mandel-Karamellgeschmack,
Uberzogen mit Schokosauce

Fiir unsere kleinen Gaste

67 Spaghetti Bolognese

mit Hackfleischsauce

68 Biene Maja
panierte Schweineschnitzel mit
Pommes frites

69 Pinocchio Teller 24
3 Cevapcici mit Pommes frites

Flussiger ,,Nachtisch”
Glas

Spirituosen

Sljivovic ,Badel” | Juliska (heiB)
Williams Birne | Jagermeister
Malteserkreuz Aquavit

Jubilaums Aquavit | Linie Aquavit
Fernet Branca | Wodka | Sambuca
Pelinkovac ' (Krauterlikor)

Kruskovac ' (Birnenlikor suf3)

Whiskey & Cognac

Johnny Walker oder Jack Daniels
Chivas Regal - 12 Jahre

Hennessy oder Remy Martin VSOP

Elsasser Obstbrande

Kirsche, Mirabelle, Framboise
oder Poire Williams




Warme Getranke

Kaffee

Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Tee (verschiedene Sorten)
Glihwein

HeiBer Apfelwein

Offene WeilBweine

Malvazija
aus Kroatien, edel, trocken

Grauburgunder
trocken, BergstraBer Winzer eG

Laski Riesling

aus Kroatien, mild

Frankenwein
Miller Thurgau, halbtrocken

Portugieser WeiBBherbst
lieblich, fruchtig

WeiBBweinschorle
WeilBwein mit Mineralwasser

Apfelwein

Glas
Pur, stiB gespritzt oder
sauer gespritzt

Drinks

Mix-Getranke
Cognac-, Whisky- oder Bacardi-Cola '#
Wodka-Lemon

Spirituosen

Ramazzotti ' mit Eis und Zitrone
Averna ' mit Eis und Zitrone
Baileys mit Eis

Tasse oder Glas

2,20
2,20
2,80
3,80
2,20
4,20
3,00

Glas 0,2 |

4,20

4,30

3,90

4,20

3,90

3,90
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Alkoholfreie Getranke

Flasche
Mineralwasser,
medium oder still 2,00

Glas 0,21
Coca-Cola '®
Coca-Cola light #1011 2,00

Fanta 23 | Sprite 2* | Spezi "*3% 2,00
Bitter Lemon 237 2,30
Orangensaft 2,20
Apfelsaft | Traubensaft oder

Johannisbeersaft 2,20

Safte mit Mineralwasser
(Schorle) 2,00

0,251

Offene Rotweine Glas 0,2 |

Plavac
aus Kroatien, trocken, geschmeidig 4,30

Peljesac
aus Kroatien, halbtrocken 4,20

Dalmatiner
aus Kroatien, mild

Dornfelder
Rheinhessen, trocken, kraftig

Pfungstéadter Biere

Vom Fass 0,31
Pils 2,20
Schwarzbier 1831 | Landbier 2,40
Radler 2,20

Flasche

Hefeweizen Justus hell oder dunkel
Kristallweizen Justus

Alkoholfreies Weizen Justus hell

Flasche
Alkoholfreies Bier
Karamalz Bier
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Liebe Gaste,
wir heil3en Sie herzlich willkommen in unserem Restaurant.

Geniel3en Sie kostliches Essen in einer gemiitlichen und i Thg
freundlichen Atmosphare. -&

Unser Restaurant verfligt Uber 140 Sitzplatze und im
exklusiven Hochzeitssaal konnen bis zu 80 Personen
feiern. Im Sommer steht lhnen unser Biergarten zur
Verfligung. Fir groBe Feierlichkeiten bieten wir unseren
Service im Foyer oder im GroBen Saal der Kulturhalle an.

A

Wir offerieren lhnen alles ,rund um Ihr Fest”: Geburtstags-
tische, Hochzeitstische, Businesstafeln, personliche Meni-
karten, maBgeschneiderte Buffets und vieles andere mehr.
Mit unseren Geschenkgutscheinen, die es in ver-
schiedenen Preislagen gibt, konnen Sie Verwandten
und Bekannten zu vielen Gelegenheiten eine Freude
bereiten.

Wenn Sie besondere Wiinsche oder Fragen
haben, sprechen Sie uns einfach an. Wir sind
stets gerne fir Sie da und freuen uns, dass Sie
heute unser Gast sind!

lhr Vinko & Jakov Krolo

Unsere Preise sind Inklusivpreise; die Preisangaben sind in EURO.
Nach den lebensmittelrechtlichen Vorschriften sind bestimmte, ausdricklich zugelassene
Stoffe auf den Speisekarten kenntlich zu machen. Die Kenntlichmachung bedeutet:

1 = mit Farbstoff 5 = mit Schwefeldioxid 9 = chininhaltig

2 = mit Konservierungsstoffen 6 = mit Schwarzungsmittel 10 = mit StBungsmittel

3 = mit Antioxidationsmittel 7 = mit Phosphat 11 = enthalt Phenylalaninquelle
4 = mit Geschmacksverstarker 8 = koffeinhaltig




